
 

 

 

 

 

DGR n. 1234 del 10 ottobre 2023, MISSIONE 2 COMPONENTE 1: Rivoluzione verde e transizione 

ecologica – Economia circolare e agricoltura sostenibile. 

INVESTIMENTO 2.3: Innovazione e meccanizzazione del settore agricolo e alimentare 

SOTTOMISURA: Ammodernamento Frantoi Oleari. 

Titolo Progetto: Acquisto di un impianto di filtrazione, una pompa volumetrica monovite e 

scambiatore di calore 

Domanda n°: 5758429 

Codice CUP: B42H24004420007 

 

Beneficiario: AZIENDA AGRICOLA ORLANDI CARLO 

C.F. - P.IVA: RLNCRL75L06L781H – 02869180238 

Sede Legale: LOCALITA’ AMERICANI N. 1 – 37031 ILLASI (VR)  

Descrizione operazione: Sostituzione dell’impianto di filtrazione e della pompa volumetrica e 

introduzione di un nuovo scambiatore di calore  

Finalità: 

Con l’intervento previsto, sono stati sostituiti l’impianto di filtrazione e la pompa volumetrica. Con 

questo nuovo impianto l’azienda riesce ad ottenere un “prodotto finale olio” di maggiore qualità 

grazie all’aumento della stabilità ossidativa e della shelf-life del prodotto senza ulteriori e successive 

operazioni di raffinazione. La tecnologia di filtrazione precedentemente utilizzata dalla ditta risultava 

obsoleta così come la pompa centrifuga che favoriva l’ossigenazione del prodotto a discapito della 

sua stabilità ossidativa: il vecchio filtro infatti lavorava a contatto con l’aria, la quale ha un effetto 

negativo sulla stabilità ossidativa ed inoltre era caratterizzato da un gocciolamento del filtrato che 

non veniva recuperato.  

Il nuovo sistema filtrante invece, lavora in housing ossia in ambiente chiuso in grado di azzerare le 

perdite del prodotto per gocciolamento ed allo stesso tempo, impedisce il contatto con l’ossigeno 

lavorando con gas inerti. La sostituzione degli strati filtranti del filtro nuovo viene eseguita con minor 

frequenza permettendo quindi di sfruttare i moduli filtranti al massimo.  



Nel complesso dunque il prodotto finale ottenuto risulta di maggiore qualità, con una minore 

perdita di prodotto ed anche una riduzione della quantità di materiale utilizzato come strato 

filtrante da smaltire.  

L’introduzione dello scambiatore di calore consente il raffreddamento delle paste in post-frangitura 

al fine di incrementare l’estrazione dei composti fenolici e volatili fondamentali per l’ottenimento di 

note fruttato-erbacee verdi del prodotto finale. Negli ultimi anni l’aumento delle temperature 

dovute al cambiamento climatico, ha reso necessario attuare questa fase di lavorazione al fine di 

evitare la comparsa di alcoli, sostanze che forniscono all’olio percezioni mature e non ricercate nei 

prodotti di elevata qualità.  

Nello specifico, lo scambiatore di calore è stato dimensionato correttamente rispetto alle capacità 

produttive della ditta e pertanto si minimizza il rischio di vuoto parziale nella tubazione dello stesso 

che causerebbe ossidazioni negative della pasta 

Risultati ottenuti: 

Grazie alla sostituzione di macchinari obsoleti con macchinari tecnologicamente più avanzati e grazie 

all’introduzione dello scambiatore di calore, si sono ottenuti i seguenti risultati: 

- Riduzione dei costi operativi legati alla manutenzione, gestione dell’impianto e dei 

consumi energetici comportando una diminuzione dei costi legati alla manutenzione e 

sostituzione delle componenti dell’impianto e maggiore efficienza energetica dell’impianto; 

- Incremento della shelf-life degli oli prodotti visto il miglioramento dell’olio estratto; 

- Maggiore standardizzare e qualità del prodotto finito; 

Spesa ammessa: 28.510,00 € 

Contributo: 18.531,50 € 


